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Maszynka do makaronu Ampia
150 Marcato Design

Dostepnos¢ Dostepny
Numer katalogowy 00774
Producent Marcato

Opis produktu

Maszynka do makaronu - Ampia 150 Wellness - nowa odstona dobrze znanej w kuchennym swiecie maszynki watkujgcej
ciasto na 10 grubosci od 0,2mm do 3mm i krojacej popularny makaron nitki 1,5mm oraz wstgzke 6,5mm. Maszynka jest
urzadzeniem skutecznym i pewnym w dziataniu. Gruntowna modernizacja maszynki w ramach programu Wellness potaczyta
nowe rozwigzania antyalergiczne, eliminujace z watkéw i krajaczy nikiel i chrom oraz emisje do ciasta innych zanieczyszczen z
nowym wizerunkiem maszynki, a dotagczone informacje i popularne witoskie przepisy jeszcze bardziej wzmagaja nasz apetyt na
Swiezy makaron.

Przeznaczenie produktu: Watkuje ciasto od 0,2 - 3mm.

Kroi nitki 1,5mm i wstazki 6,5

Wymiary produktu: Szerokos¢ watkéw krojacych: 15cm

Zawartos¢ opakowania: Watkownica ciasta 10-stopniowa. Tagliolini 1,5mm i Fettuccine 6,
Spos6b opakowania: Kartonik kolorowy - 1szt.

Certyfikaty i atesty: CE oraz Atest PZH HZ 10148/01

Rodzaj gwarancji: 2 lata

Dostepne instrukcje: Instrukcje wtoskie i polskie

Kraj pochodzenia: Italia

Specyfika uzytkowa
Podstawowe funkcje i zalecenia uzytkowe:

Maszynka $wietnie watkuje ciasto na 10 grubosci, na makaron, pierogi, lasagne

Maszynka kroi dwa rodzaje makaronu: Nitki Tagliolini 1,5mm oraz Wstazki Fettuccine 6,5mm

Maszynka jest tatwa w utrzymaniu czystosci, jest wyposazona w zdejmowane zgarniacze ciasta

Oczyszczanie maszynki po uzyciu tylko reczne przy pomocy pedzelka i recznika papierowego

Maszynki nie wolno my¢ w wodzie, aby nie nastgpito wyptukanie fabrycznych smarowan wewnetrznych watkownicy
Maszynka idealna w uzytkowaniu domowym i w matej gastronomii

Produkt estetyczny, funkcjonalny i bezpieczny

Uwagi uzytkowe

ww

Marka produktu
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Marcato - wtoska marka producenta znakomitych maszynek do makaronu i watkowania ciasta. Oferta firmy obejmuje
maszynki reczne i elektryczne w kilku wersjach i modelach. Maszynki do makaronu Marcato dostepne sa w dwéch
szerokosciach, a dzieki mozliwosci doposazenia w kilkanascie krajaczy makaronu, umozliwiajg btyskawiczne przygotowanie
réznych dan makaronowych, typowych dla kuchni wtoskiej. Marka Marcato obejmuje nastepujace linie produktéw:

 Atlas Classic - maszynki do makaronu i watkowania ciasta o szerokosci 15cm i 18cm

¢ Atlas Design Color - maszynki do makaronu i watkowania ciasta o stalowej konstrukcji i anodowanej obudowie
¢ Ampia Classic - maszynki do watkowania ciasta i krojenia makaronu o szerokos$ci 15cm i 18cm

e Atlas Motor i Ampia Motor - elektryczne maszynki do makaronu i watkowania ciasta z napedem Pasta Drive Marcato
e Pasta Fresca Mixer - elektryczne maszynki do zagniatania ciasta, watkowania i krojenia makaronu

¢ Pasta Set i MultiPast - zestawy do makaronu, watkowania ciasta i formowania pierogéw Ravioli

¢ Ravioli Marcato - maszynki do formowania pierogéw Ravioli

¢ Krajarki makaronu - dodatkowe przystawki krojace makarony w 11 réznych rodzajach

e TacaPasta - firmowe suszarki do makronu Marcato o rozsuwanych ramionach

e Tablet Ravioli - firmowe formy do recznego wykonania pierogéw

e Radetka do ciasta i sitka do maki - Dispensery

¢ Regina Marcato - prasa do makaronéw ttoczonych typu kolanka, swiderki, rurki
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